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ABSTRAK 

Ja lgung merupalkaln komoditals ta lnalmaln pa lngaln ya lng balnya lk diusa lhalka ln petalni kalrenal merupalka ln balha ln 

pa lngaln pokok kedual setelalh berals. Ja lgung seba lgali balha ln ba lku industripertalnialn lebih luals da lri berals. 

Pemalnfa la ltaln jalgung sela lin sebalga li balha ln subtitusi berals juga l da lpalt digunalka ln untuk palka ln ternalk da ln 

ba lhaln ba lku industri. Pembualta ln cralckers memalnfala ltkaln ja lgung lokall merupalka ln pengembalngaln produk 

dengaln tujua ln untuk memalnfala ltkaln potensi di Ka lbupa lten Sumenep yalng berba lsis komoditals loka ll. 

Penelitialn ini bertujualn untukmengetalhui pengalruh pena lmbalha ln tepung jalgung va lrietals loka ll Kecalmalta ln 

Talla lngo, Guluk-Guluk, daln Ma lnding terha ldalp tingkalt kesukalaln daln sifa lt kimialwi cralckers. Penelitialn ini 

menggunalka ln Ralncalnga ln Alca lk Lengkalp dengaln metode alna llisis dalta l AlNOVAl. Ha lsil uji orgalnoleptik 

pa ldal cra lckers jalgung yalng pa lling balnya lk disuka li palnelis yalitu cralckers jalgung valrietals lokall Kecalma ltaln 

Guluk-Guluk denga ln nilali ralta l-ralta l 3,67 da lri palra lmeter ralsa l, a lroma l, wa lrnal, da ln tekstur. Pa lda l uji AlNOVA l 

wa lrna l daln tekstur terdalpa lt halsil ya lng signifikaln terhalda lp , da ln pa lda l uji AlNOVAl pa lda l a lromal da ln ra lsa l 

terdalpa lt halsil yalng tidalk signifikaln. Pa ldal ka lralkteristik sifalt kimial cralkers valrietals loka ll kecalmalta ln guluk-

guluk palda l ka ldalr a lir diperoleh 8,56%daln ka ldalr sera lt diperoleh1,30% tetalpi belum memenuhi sta lnda lr SNI. 

 

Kaltal kunci : cralckers, jalgung, halsil uji 
 

PENDAHULUAN 

 

Jalgung merupalkaln komoditals talnalmaln 

palngaln yalng balnyalk diusalhalkaln petalni kalrenal 

merupalkaln balhaln palngaln pokok kedual setelalh 

berals. Jalgung sebalgali balhaln balku industri 

pertalnialn lebih luals dalri berals. Pemalnfalaltaln 

jalgung selalin sebalgali balhaln subtitusi berals jugal 

dalpalt digunalkaln untuk palkalnternalk daln balhaln 

balku industri. Penggunalaln Halmpir semual balgialn 

talnalmaln jalgung mempunyali kegunalaln. Baltalng 

daln dalun jalgung dalpalt digunalkaln untuk kertals 

daln palpaln dinding. Tongkol dalpalt digunalkaln 

untuk balhaln balkalr, silosal daln furfurall.Sedalngkaln 

biji jalgung dalpalt diolalh menjaldi tepung daln palti 

jalgung (Alli, 2015). 

Produksi jagung di Indonesia pada 2015 

sebesar 19,61 juta ton, sedangkan kebutuhan 

akan jagung di Indonesia mencapai 21,81 juta ton. 

Selisih antara produksi dan kebutuhan jagung 

sebesar 2,20 juta ton. Target pemerintah Indonesia 

pada 2019 yaitu sebesar 24,70 juta ton (Sari, dkk. 

2019). 

Dinals Pertalnialn Talnalmaln Palngaln 

Kalbupalten Sumenep terfokus palda lprogralm 

UPSUS dibalndingkaln dengaln talnalmaln 

hortikultural. Hall ini dikalrenalkaln Kalbupalten 

Sumenep memiliki lalhaln talnalmaln palngaln yalng 

cukup luals yalitu untukpaldi sebesalr 17.767 Hal, 

jalgung sebesalr 133.865 Hal, daln kedelali sebesalr 

17.535Hal (Sumenep Dallalm Alngkal, 2019). 

Kalbupalten Sumenep memiliki valrietals jalgung 

lokall yalng dikenall talhaln terhaldalp halmal daln 

penyalkit. Jenis valrietals jalgung lokall Sumenep yalng 

terkenall yalitu valrietals Jokotole di Kecalmaltaln 

Guluk-Guluk, valrietals Potre Koneng di Kecalmaltaln 
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Malnding, daln valrietals Aldi Podaly di Kecalmaltaln 

Tallalngo (Alrifin, Zalinall., dkk. 2010). Untuk tetalp 

mendukung peningkaltaln produksi jalgung 

tersebut, perlu dilalkukaln alntisipalsi falktor-falktor 

yalng dalpalt menyebalbkaln penurunaln halsil. Algalr 

tingkalt produksi dalpalt dipertalhalnkaln balhkaln 

ditingkaltkaln, sallalh saltunyal aldallalh meningkaltkaln 

kuallitals jalgung, budidalyal talnalmaln sertal 

peralwaltaln talnalmaln secalral intensif sehinggal halmal 

altalu penyalkit dalpalt dengaln mudalh dikendallikaln.  

Penelitialn ini bertujualn membualt produk 

cralckers berbalhaln da lsa lr tepung jalgung lokall 

Ka lbupa lten Sumenep yalitu Kecalma ltaln Talla lngo, 

Guluk-Guluk, daln  Ma lnding. Pembualta ln 

cralckers dengaln memalnfa la ltkaln tepung jalgung 

lokall merupalka ln pengembalnga ln produk dengaln 

tujualn untuk memalnfa laltka ln potensi di Kalbupa lten 

Sumenep yalng berbalsis komoditals loka ll.  

Pengguna laln ba lhaln ba lku da ln proses pengolalha ln 

da llalm pembualtalta ln cralckers jalgung merupa lkaln 

fa lktor yalng penting, balhaln ba lku dan proses 

pengolahan dalpalt berpengalruh paldal produk yalng 

dihalsilka ln.  

 

METODE PENELITIAN 

 

a. Waktu dan Tempat 

Penelitian ini dilakukan pada bulan 

Februari – April 2022 di Laboratorium 

Teknologi Hasil Pertanian Universita 

Wiraraja Madura. Untuk pengujian 

karakteristis kimia dilakukan di 

Laboratorium Terpadu Universitas 

Trunojoyo Madura. 

b. Alat dan Bahan 

Allalt yalng digunalkaln paldal penelitialn ini 

yalitu timbalngaln, balskom, loyalng, oven. 

Balhaln-balhaln yalng digunalkaln dallalm 

penelitialn ini meliputi jalgung valrietals lokall 

Kalbupalten Sumenep yalitu (Kecalmaltaln 

Tallalngo, Kecalmaltaln Malnding, Kecalmaltaln 

Guluk-Guluk), tepung terigu, galralm, gulal, 

balking powder, bubuk balwalng putih daln 

minyalk goreng. 

c. Metode 

Penelitian ini merupakan penelitian 

eksperimental (kuantitatif), dengan 

menggunakan metode rancangan acak lengkap 

(RAL) dengan perlakuan variasi penambahan 

tepung jagung dan tepung terigu. Variasi 

perbandingan yaitu 65% tepung jagung dan 

35% tepung terigu. Pengujian dilakukan 

dengan dua cara yaitu uji kimia ( kadar air dan 

kadar serat), dan ujji sensoris berupa uji afektif 

dengan metode uji hedonik dengan 

menggunakan 30 panelis tidak terlatih. Tujuan 

dari uji kimiawi dan uji sensoris yaitu untuk 

mengetahui tingkat kandungan air dan kadar 

serat dan untuk mengetahui tingkat kesukaan 

panelis terhadap produk crackers jagung 

varietas lokal Kabupaten Sumnep.  

 

HASIL DAN PEMBAHASAN 

 

Dari hasil uji organoleptik yang telah 

dilakukan diketahui bahwa variasi formulasi yang 

paling disukai oleh panelis adalah fosmulasi 

dengan kode C2, yaitu dengan perbandingan 

65%:35%. Rerata nilai timgkat kesukaan panelis 

terhadap uji organoleptik crackers jagung varietas 

lokal Kabupaten Sumenep dapat dilihat pada tabel 

1. 

 

Tabel 1. Hasil rata-rata uji organoleptik crackers. 

No Pa lralmeter C1 C2 C3 

1 Alroma l 2.57 ± 1.072 2.87 ± 0.819 2.80  ± 0.610 

2 Tekstur 2.90 ±  0.959 3.00 ± 0.830 2.97 ±  1.129 

3 Ralsal 2.47 ± 1.074 

3.13  ± 

1.008 2.60 ±  0.968 

4 Walrnal 3.40  ± 1.037 

3.67  ± 

0.803 2.87  ± 1.166 
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Paldal halsil uji AlNOVAl palralmeter walrnal 

daln tekstur terdalpalt halsil yalng signifikaln, 

sedalngkaln paldal palralmeter alromal daln ralsal 

terdalpalt halsil yalng tidalk signifikaln. 

Cralckers jalgung kemudialn dialna llisis 

kimial meliputi kalda lr air daln kalda lr serat dengaln 

menggunalka ln metode gralvimetri. Alna llisis kimial 

dilalkuka ln di Lalbora ltorium Terpaldu Universitals 

Trunojoyo Maldura l. Cralckers yalng dilalkuka ln 

a lnallisis kimial merupalkaln cra lckers yalng palling 

ba lnyalk disuka li oleh palnelis yalitu cralckers va lrialn 

lokall Kecalmalta ln Guluk-Guluk. 

 

Kadar air adalah banyaknya air yang 

terkandung dalam bahan pangan yang dinyatakan 

dalam persen. Kadar air juga merupakan salah 

satu unsur penting yang mempengaruhi tekstur 

dan cita rasa makanan. Adapun hasil analisis 

kimia terhadap kadar air crackers dapat dilihat 

pada Tabel 2. 

 

Tabel 2.  Hasil  uji kadar air pada crackers 

jagung lokal Kabupaten Sumenep. 

Palralmeter 

uji 

UL.1 UL.2 UL. 3 Raltal-raltal 

Kaldalr alir 8,49% 8,62% 8,57% 8,56% 

 

Pa lda l uji kalda lr alir sa lmpel cralckers jalgung 

dilalkuka ln 3 ka lli percobala ln dengaln mengguna lkaln 

metode Gralvimetri. Palda l ula lngaln pertalmal ha lsil 

uji kalda lr alir sa lmpel cralckers jalgung 

menghalsilkaln 8,49%, ula lnga ln kedual 8,62%, da ln 

ulalnga ln ketigal 8,57%. Berda lsa lrka ln (SNI No 01-

2973 talhun 1992) ka ldalr a lir malksimall untuk 

cralckers a ldallalh 5%. Ja ldi ha lsil ya lng diperoleh 

da lri uji kalda lr alir palda l salmpel cralckers jalgung 

tidalk signifikaln sehinggal belum memenuhi 

kriterial berdalsa lrka ln (SNI No 01-2973) tentalng 

mutu daln ca lral uji biscuit. Hall ini dipengalruhi oleh 

suhu pemalngga lnga ln yalng kura lng malksima ll. 

 

Tabel 3. Hasil uji kadar serat crackers jagung lokal 

Kabupaten Sumenep. 

Palralmeter  uji UL 1 UL2 UL 3 Raltal-raltal 

Kaldalr seralt 1,32% 1,29% 1,31% 1,30% 

 

Pa lda l uji kalda lr seralt sa lmpel cralckers jalgung 

dilalkuka ln 3 kalli percobalaln dengaln mengguna lkaln 

metode Gralvimetri. Pa ldal ula lnga ln pertalma l ha lsil uji 

ka ldalr sera lt sa lmpel cralckers ja lgung mengha lsilkaln 

1,32%, ulalnga ln kedua l 1,29%, da ln ulalnga ln ketiga l 

1,31%. Berdalsa lrka ln ha lsil yalng diperoleh pa ldal uji 

ka ldalr sera lt tidalk memenuhi stalnda lr nalsiona ll 

indonesial (SNI 01-2973-1992) tentalng mutu daln 

calra l uji biscuit . 

 

KESIMPULAN 

 

Dari pembahasan diatas dapat disimpulkan 

bahwa formulasi penambahan tepung jagung 

varietas lokal kabupaten sumenep pada pembuatan 

crackers jagung yang paling disukai adalah 

crackers  dengan penambahan tepung jagung 

Kecamatan Guluk-Guluk dengan formulasi 

65%:35% dengan kode C2 dan memiliki kadar air 

8,56%, dan kadar serat sebanyak  1,30%. 
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